Laksa Goreng
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eBawang merah - 2 1/ 2 g
eBawang putih - 2 wul asan
eBawang Kuning - 1/ 4
eAir - 1/ 4 cawan
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Panaskan minyak masak. Tumiskan bahan-bahan (
pecah minyak.

Masukkan udang dan goreng sehingga masak sepe¢
Masukkan | aksa, daun bawang, | obak mer ah, Ki c
sehingga sekata.

.Perasa dengan AJIl - SHI O® Lada Berperisa. Gaul
Sedia untuk dihidang.



